
COCKTAILS
& MORE



PFLAUMEN MACCHIATO

4cl dunkler Rum
3cl YO Holunderblüte
Mark einer Vanilleschote
2 cl Zitronensaft (frisch gepresst)
1 cl Eiweiss
7 cl Pago Zwetschke

Pago Pflaume-Karotte-Limette in ein Longdrink Glas 
füllen und 6 Eiswürfel ins Glas geben. Alle restlichen 
Zutaten mit Eiswürfeln shaken oder in einen Mixer 
geben. Anschließend vorsichtig ins Longdrink Glas 
geben, so dass ein Macchiato Effekt entsteht.

Zutaten:

Zubereitung:



ONE CUP OF FLAVOUR 

10 cl Pago Honigmelone-Mango
1 Kugel Vanille Eis
4 cl Espresso

Alle Zutaten in einen Mixer geben und mit 4 Eis- 
würfeln ca. 15 Sekunden mixen.

Zutaten:

Zubereitung:



DOSENFUTTER

4 cl Tequila
2 cl Mandelsirup
2 cl Zitronensaft (frisch gepresst)
1 cl Gurkensaft
6 Blätter Basilikum
4 cl Soda
6 cl Pago Birne

Mandelsirup, Zitronensaft, Gurkensaft und Basilikum 
in einem Mixer fein mixen. Tequila und Pago Birne 
dazugeben und kräftig shaken. Mit Soda aufgießen!

Zutaten:

Zubereitung:



GRANNY’S SECRET COFFEE

3 cl Gin
2 Cl Espresso
1,5 cl Zuckersirup
6 cl Pago Honigmelone-Mango

Alle Zutaten außer Pago Honigmelone-Mango in 
einem Shaker mit Eiswürfeln shaken und danach in 
einen Tumbler oder eine Kaffee Tasse mit frischem Eis 
abseihen. Mit Pago Honigmelone-Mango auffüllen.

Zutaten:

Zubereitung:



M&M COOLER – 
MELON & MANGO COOLER

2 cl Gin
2 cl Aperol
2 Stängel frische Minze
1 cl frisch gepresster Zitronensaft

Zutaten in ein Rührglas geben, kalt rühren und in einen 
großen Tumbler geben. Mit frischer Minze, Mango & 
Honigmelone garnieren. Glas mit einer Flasche PAGO 
Honigmelone-Mango servieren. 

Zutaten:

Zubereitung:



HONEY BUNNY

10 cl Pago Honigmelone-Mango
2 Scheiben frischer Ingwer
1,5 cl YO Zitrone-Melisse-Minze
6 cl Pago Cranberry
1,5 cl Zitronensaft

Ingwer im Shaker Glas andrücken. Alle anderen 
Zutaten mit den Eiswürfeln in das Shaker Glas geben. 
Alles kräftig schütteln und in ein frisches Longdrink 
Glas mit Eis abseihen.

Zutaten:

Zubereitung:



TROPICAL FRUIT BELLINI

2-3 cl Pago Honigmelone-Mango
Prosecco

Alle Zutaten mixen und mit Früchten der Saison 
dekorieren.

Zutaten:

Zubereitung:



BLACK CURRANT FIZZ

5 cl Rum
1,5 cl YO Holunderblüte
3cl frisch gepr. Zitronensaft
4 x 5 cl Soda 
4 cl PAGO Johannisbeere Rosmarin & Nüsse zum 
Garnieren

Rum mit Yo Hulunderblütensirup, frischem Zitronen-
saft und Pago Johannisbeere shaken. Mit Soda aufgie-
ßen. Mit Rosmarin dekorieren und Nüssen servieren. 

Zutaten:

Zubereitung:



MELONE MANGO SPRITZ

2 cl Gin
2 cl Aperol
8 cl Prosecco
PAGO Honigmelone-Mango
1 cl frisch gepressten Zitronensaft
frische Minze

Gin und Aperol mit dem Prosecco auf Eis verrühren und 
mit Pago Honigmelone Mango und frisch gepresstem 
Zitronensaft finalisieren. 

Zutaten:

Zubereitung:



CAMPARI MILANO

4 cl Campari
8 cl Sekt
PAGO Cranberry
Eiswürfel & frische Minze zum Garnieren

Campari und Sekt in einem Weinglas mit Eiswürfeln 
mixen. Mit Pago Cranberry nach Belieben verfeinern. 

Zutaten:

Zubereitung:



ADAM & EVA

4 cl PAGO Apfel
4 cl PAGO Birne
2 cl Zitronensaft
1 cl Kardamom Sirup
Ginger Beer
2 Scheiben Gurke

Pago Apfel 100% und Birne mit dem Zitronensaft 
abschmecken. Mit Kardamom Sirup und Ginger Beer 
finalisieren und mit zwei Scheiben Gurken dekorieren. 

Zutaten:

Zubereitung:



FEURIGE PAGO-BIRNE

0,2 cl Pago Birne
2 cl Rum
Zimt
Mandeln

Pago Birne auf mittlerer Hitze erwärmen. Einen Schuss 
Rum sowie Zimt und Mandeln zufügen. Gut umrühren 
und in schönen Gläsern anrichten.

Zutaten:

Zubereitung:



PAGO SCHWARZWÄLDER-
WINTERTRAUM

0,2 cl Pago Kirsche
Weichseln
Schlagobers
Schokoladestreusel

Pago Kirsche und Weichseln auf mittlerer Hitze er
wärmen und in schöne Gläser abfüllen. Mit einer Schlag-
obershaube und Schokostreusel anrichten.

Zutaten:

Zubereitung:



HEISSE ERDBEERE

0,2l Pago Erdbeere

Pago Erdbeere auf mittlerer Hitze erwärmen und in 
schöne Gläser abfüllen.

Zutaten:

Zubereitung:



HEISSE PAGO-
PFLAUME MIT SCHUSS

0,2l Pago Pflaume
2 cl Rum	

Pago Pflaume bei mittlerer Hitze erwärmen, einen 
Schuss Rum zufügen und in schöne Gläser füllen. Mit 
einer Schlagobershaube und einer Pflaumenspalte 
dekorieren und genießen.

Zutaten:

Zubereitung:



PAGO PINA COLADA

1 Pago Ananas
Kokoseis

Pago Ananas in ein Glas füllen und je nach Bedarf und 
Geschmack zwei bis drei Kugeln Kokoseis hinzugeben. 
Mit Früchten der Saison garnieren.

Zutaten:

Zubereitung:



PAGO ERDBEER-VANILLI

1 Pago Erdbeere
Vanilleeis

Pago Erdbeere in ein Glas füllen und je nach Bedarf 
und Geschmack zwei bis drei Kugeln Vanilleeis hinzu-
geben. Mit Früchten der Saison garnieren.

Zutaten:

Zubereitung:



PAGO COLD DREAM

1 Pago Johannisbeere
Joghurteis

Pago Johannisbeere in ein Glas füllen und je nach 
Bedarf zwei bis drei Kugeln Joghurteis hinzugeben. 
Mit Früchten der Saison garnieren.

Zutaten:

Zubereitung:



PAGO EXOTIC

1 Pago Honigmelone-Mango
Kokoseis

Pago Honigmelone-Mango in ein Glas füllen und je 
nach Bedarf und Geschmack zwei bis drei Kugeln Ko-
koseis hinzugeben. Mit Früchten der Saison garnieren.

Zutaten:

Zubereitung:



PAGO SUN

1 Pago Mango
Vanilleeis

Pago Mango in ein Glas füllen und je nach Bedarf und 
Geschmack zwei bis drei Kugeln Vanilleeis hinzugeben. 
Mit Früchten der Saison garnieren.

Zutaten:

Zubereitung:



PAGO LEMON TASTE

1 Pago Lemon Lime
Zitroneneis
Rum

Pago Lemon Lime in ein Glas füllen und je nach Bedarf 
und Geschmack zwei bis drei Kugeln Zitroneneis 
hinzugeben. Mit Früchten der Saison garnieren.

Zutaten:

Zubereitung:



PAGO MARILLENTRAUM

1 Pago Marille
Vanilleeis

Pago Marille in ein Glas füllen und je nach Bedarf und 
Geschmack zwei bis drei Kugeln Vanilleeis hinzugeben. 
Mit Früchten der Saison garnieren.

Zutaten:

Zubereitung:



LA PASSIONE ITALIANO

4cl Averna 
1 Flasche Pago Passion RB

Alle Zutaten in ein Longdrinkglas mit Eiswürfeln 

geben und kurz umrühren! 

ZUTATEN:

ZUBEREITUNG:



MUSKATELLER HIGHBALL

2cl Gin
2cl Bitter (Campari, Martini Bitter,…)
2cl Roter Wermut 
1/2 Flasche Pago Passion Muskateller Traube

Alle Zutaten mit Eiswürfeln in ein Double Old 

Fashioned Glas (großer Tumbler) geben, den 

Drink ca. 15 Sekunden im Glas rühren! Grape-

fruit oder Zitronenschale über dem Drink 

kurz andrücken.

ZUTATEN:

ZUBEREITUNG:



PAGO REFRESHER

3cl Dunkler Rum
1,5cl Cocos Sirup
0,5cl Limettensaft frisch
8cl Pago Passion RB
3cl Cocos Espuma

Rum, Cocos Sirup, Limettensaft und Pago 

Passion RB kräftig mit Eiswürfeln schütteln und 

in ein Double Old Fashioned Glas (großer Tum-

bler) mit Eiswürfel, abseihen. Cocos Espuma mit 

einer ISI Flasche auf den Drink geben.

ZUTATEN:

ZUBEREITUNG:



PAGO FRESHPRINCE

2 cl Cocos Sirup
1 cl Limettensaft frisch
8cl Pago Passion RB
3cl Cocos Espuma

Cocos Sirup, Limettensaft und Pago Passion 

RB kräftig mit Eiswürfeln schütteln und in ein 

Double Old Fashioned Glas (großer Tumbler) mit 

Eiswürfel, abseihen. Cocos Espuma mit einer 

ISI Flasche auf den Drink geben.

ZUTATEN:

ZUBEREITUNG:



PAGO ASIA FIZZ

4cl Gin
2cl Zitronengras Sirup 
(Monin oder selbstgemacht)
2,5cl frischer Zitronensaft
10 cl Pago Passion Muskateller Traube
1 frisches Eiweiß oder 2cl Pasteurisiertes 
Kücheneiweiß

Alle Zutaten in einem Shaker mit Eis kräftig 
schütteln. In ein frisches Glas mit frischem Eis 
abseihen. Zitronengras als Dekoration mit einem 
Messer Rücken kurz andrücken. So entfalten 
sich die Aromen noch besser.

ZUTATEN:

ZUBEREITUNG:




